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BIENVENIDOS A NACIONSUSHI

ALERGIAS + INTOLERANCIAS OPCIONES ALIMENTICIAS

ANTES DE REALIZAR TU PEDIDO,
INFORMANOS SI ALGUIEN EN TU
GRUPO TIENE ALGUNA ALERGIA
O INTOLERANCIA ALIMENTARIA.
El consumo de alimentos crudos

o poco cocidos puede aumentar W
el riesgo de enfermedades ,w MM' W

alimentarias, especialmente

si se tiene ciertas afecciones médicas.

Contamos con un MENU KETO FRIENDLY

EN NACIONSUSHI TRABAJAMOS PARA
BRINDARTE LA MEJOR EXPERIENCIA.

Ubica los iconos a lo largo del ment y consulta cualquier duda con nuestros saloneros.

WTig, CAN
9° 4"?‘ QN r@

a4

— Los precios en el menu incluyen IVA y el cargo de 10% por servicio.
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-~ SPRING ROLL
DE CAMARON

Tres unidades rellenas
de camarén, culantroy
ajonjoli acompanados
de salsa camboyana,
base de pimienta negra
y limén fresco.

¢ 6.990

SPRING ROLL

DE POLLO

Dos unidades rellenas de
polloy vegetales frescos.
Acompanadas con salsa
de chile dulce.

¢ 4.990

SPRING ROLL
DE VEGETALES

Dos unidades rellenas
de vegetales frescos.

Acompanadas con
salsa de chile dulce.

¢ 3.900

ENTRADAS
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Base de arroz de sushi tostado con tu
ingrediente favorito, furikake de salmon,
queso crema, salsa de naranja y miel, masago
y wakame.

PIZZA DE SALMON AHUMADO
¢ 11.990

PIZZA DE SALMON FRESCO
¢ 10.990

PIZZA DE ATUN
¢ 9.890

PIZZA DE CANGREJO
¢ 10.990

POCKETS DE SALMON

Tres unidades crocantes,
rellenas de salmon fresco, marinado
en una infusién de aceite de ajonjoli

con jengibre, ajo y cebollin.
Acompanado de una mayonesa de
culantro con limén.

¢ 7.550



Hojas de gyozas crocantes rellenas de tartar de atun, cebolla
y aguacate, con un toque de aceite de trufa y mayonesa de
wasabi. Coronados con un toque de masago.
¢4.990

ROLLITOS DE PAPEL
DE ARROZ

ONTIEy,

Enrollado fresco de vegetales § ¥
envueltos en papel de arroz; L
tipico del sur de Vietnam.
Servido con salsa vietnamita con mani.

DE VEGETALES ¢ 2.750
DE POLLO ¢ 3.400
DE SALMON ¢ 4.500

Dos unidades de brochetas de queso gouda empanizado,

bafiadas en salsa dulce nacion.
¢4.700

Deliciosas empanadas chinas al vapor,
acompanadas con una infusion de salsa
de soya, aceite de ajonjoli, ajo y jengibre.

GYOZAS DE POLLO O CERDO
(5 unidades)
¢4.400

GYOZAS VEGETARIANAS (5 unidades)
¢ 3.900

GYOZAS MIXTAS
(3 GYOZAS DE POLLO + 3 GYOZAS DE CERDO)
¢4.900

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.



SATAY

SATAY SATAY
DE POLLO DE CAMARON DE LOMITO
Consalsasatay Consalsavietnamita Con salsacamboyana
de mani. con mani. (2 unidades)
(2 unidades) (2 unidades) ¢6.890
¢3.950 ¢5.990

CAMARONES T0GARASH!

Camarones empanizados en nuestra deliciosa receta
de la casa cinco especies, acompanados de salsa de
sriracha'y mayonesa japonesa.
¢ 8.900
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POLLO
¢4.400
(con mani, hongos picados,
culantro, cebolla, cebollin,
jengibre, salsa de ostrasy
salsa de pescado).

MIXTO
¢4.900

LOMO
¢4.900

y limén).

(con mani, hongos picados,
culantro, cebolla, cebollin,
jengibre, salsa de pescado

EDAMAMES CLASICOS
Frijol de soya al vapor
consal marina
y gajos de limon.

¢2.990

EDAMAMES THAI ¢
Frijol de soya salteado ¢
en aceite de ajonjoli,
togarashi, sal marinay
gajos de limén.
¢ 3.390

Camarones crocantes banados en
mayonesa sriracha y masago, coronados
con fideos de arroz y cebollin.
¢7.890

[ .

Tajadas de atuiin sellado y marinado con sal gruesa'y
pimienta, sobre una delicada capa de lechugas mixtas.
Banado en infusion de soya, aceite de ajonjoli, ajo y jengibre.

¢7.890



Delicados cortes de
cebolla, brécoli, chile dulce
rojo, berenjena, platanoy
zucchini, acompafnados de
salsa dulce nacién.
¢5.490

NACION TEMPURA

Vegetales mixtos, con camarones
tempurizados, acompaiiados con
salsa dulce nacion.
¢7.790

pLATANO TEMPURA

8 unidades de platano
tempurizado vy crujiente
acompaiiadas con
salsa dulce nacion.
¢ 2.800

EB/ TEMPVRA

8 unidades de camarones
tempurizados, acompaiados
con salsa dulce nacion.
¢7.990

WRAP DE LOMITO

CON SALSA DE CURRY

Lomito, hongos, tomate,
cebolla, aguacate y lechuga
fresca con salsa de curry, papas
salteadas y especias chinas.
¢ 8.800

(RUJIENTES

TEM PU RAS

WrAP DE POLLO THAI

Pollo empanizado con ajonjoli,
lechuga, cebolla, aguacate, hongos
y tomate fresco, con mayonesa de

Salmén sellado al grill
con ajoy jengibre, lechuga,
cebolla, tomate fresco y aguacate,
mayonesa de albahaca, culantro, jengibre, con papas salteadas
salsa de mango picante y papas y especias chinas.
salteadas con especias chinas. ¢7.190
¢ 10.690




’ BAO BAO

Pan'bao frito relleno de costilla de cerdo
desmechada, cebolla morada, mani'y
culantro, bafados en salsa BBQ japonesa.

¢6.490

Pan hervido relleno de cerdo y vegetales mixtos Pan hervido relleno de pescado empanizado,

envuelto en una salsa agridulce. cebolla moraday culantro con mayonesa de limén.
(2 unidades) (2 unidades)
¢6.590 ¢7.290

BAOS DE CAMARON =

Pan hervido relleno de camarones crocantes, zucchini Pan hervido relleno de pechuga de pollo y lechuga
y salsa de mayonesa de jengibre con masago. Bok Choy, envuelto en salsa agridulce y ajonijoli.
(2 unidades) (2 unidades)

¢8.490 ¢6.490



Pieza de salmén marinada, sellada al teppanyaki, servida en una cama
de lechugas mixtas frescas, cebolla morada, chile dulce asado y maiz,
aderezada con salsa de mango picante y salsa teriyaki.

Pechuga de pollo marinada en salsa teriyakiy sellada a la parrilla
sobre una cama de lechugas mixtas, hongos, maiz tierno, cebolla morada, aguacate,
tomate cherry fresco, aderezada con vinagre balsdmico, salsa teriyaki y ajonjoli.



Deliciosa combinacién de carne de cangrejo y ensalada de algas
con trocitos de salmon, aguacate y mango. Con polvo Togarashi
y bafiada con mayonesa nacion y salsa teriyaki.

Pepino enjulianas, algas, salsa de la casa,
polvo togarashi (picante), aceite de ajonjoli
y semillas de ajonjoli.



Sopade pollo tal|§,ﬁr
hongos, ﬁdegs H

oKIGAI DE
MARISCOS
Mariscos mixtos salteados con vegetales frescos, bok choy, Trozos de pollo, vegetales mixtos y frijoles blancos
zucchini, cebollin, repollo morado y blanco y fideos de arroz, en un exotico consomé asiatico, servido con bok choy
con un toque de soya, jengibre y leche de coco. y fideos de arroz.
¢5.550 ¢4.650

NAHoPJA
sopa OE ZANHLERs

Tradicional sopa japonesa de pasta miso con bok choy, Sopa de zanahoria, jengibre, culantro fresco,
cebollin, hongos, fideos de arroz y tofu coronado con cebollin. cebolla, salsa de pescado y leche de coco.

¢4.100 ¢3.300



paSTA DE FIDEOS
DE ARROZ
THAI CON CERDO

Cerdo, fideos de arrozy
vegetales mixtos salteados al wok
con salsa oriental. Coronado con
un huevo poché.
¢9.800

PHAD THAI DE MARISCOS
Calamar, camaron y pescado
salteados con vegetales al wok con

Prandh

L S salsa de soya, especias y pasta de arroz
TRAD’CIONA E - terminados con tortilla de huevo,
v trozos de mani tostado y cebollin.
PAD THAIS ¢
t.
THiaN VEGETARIANO 0 S
¢6.590
o PAD THAI ST
Clasico plato DE POLLO ‘ e
tailandés, ¢7.200
preparado al wok
a base de fideos o e
PAD THAI QW o
de arroz Y
y vegetales. DE LOMITO NI
¢9.400

CAN).

PAD KEE MAO DE POLLO )
¢ 8.200 '
LES
INOLVIDAB PAD KEE MAO DE CARNE
PAD KEE MAO. i i’
' -39 gy g g PAD KEE MAO DE MARISCOS
dicional pasta ¢ 9.490

; de arroz, ,
vegetales salteados, " '

albahacatostada, = -
alsa de ostiones y
que de picante.



NAS! GORENG

Fabulosa combinacién
de arroz aromatico
con vegetales frescos
elaborados al wok,
con salsa de soya,
nam-pla, aceite de
ajonjoli, leche de coco,
tortilla de huevo
vietnamitay cebollin.

NASI GORENG DE POLLO

¢ 7.200
NASI GORENG DE VEGETALES of, nadi
¢ 5.700 nas: tpics
g W .
NASI GORENG DE MARISCOS de, indoresiv

¢ 7.900 y malod .

NASI GORENG MIXTO
Res, pollo y camarén.

¢ 8.290



Arroz aromatico preparado al wok
con aceite de zacate de limén, ajo y jengibre
al estilo mandarin, con vegetales frescos,
soyay tortilla de huevo con cebollin.

Arroz frito japonés con vegetales
pollo, carne'y camaron;
soya, aceite de ajonjoli

huevoy cebollin.

MANDARIN DE VEGETALES ¢ 8.590

¢ 5.690

MANDARIN DE POLLO
¢ 6.390

MANDARIN DE LOMITO
¢7.600

Carne de cerdo super tierna
y sabrosa, vegetales mixtos
salteados al wok
con salsa cantonesa.

v . Coronado con un huevo poché.
¢7.700




PROFUNDOS 2N

o# STIR FRIES

Salteado de carnes y variedad
de vegetales preparados al wok

a altas temperaturas para sellar 6:&/3‘ M

y concentrar sus sabores.

Acompanado de arroz blanco aromatico. z ;& ad_w"&co_

sTIR FRY DE STIR FRY DE L

¢ 8.750 Con semillas de maranén.
¢7.200



DELICI0SOS

TERIYAKIS
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~ Teriyaki es una técnica
. de coccion ancestral

.. japonesa, donde “Teri”

significa brillo con salsa

y “Yaki” asado, carnes,
aves y pescados.

Todos los Teriyakis se sirven sobre una cama de arroz blanco.

TERIYAKI
DE LOMITO

¢ 8.990

DOMBURI

" (] O
domburi digm'ﬁca cuenco’ Y €9 U f/caof
?"jy)ico de /'afén. conaidte en un cu;;

do, catne 0 pOrro.
ue corifiene peacado. »
vegefaﬂed Y othoo inga,ecﬁenféa, sesvide

doﬁ‘,e a‘l‘IO? bbanco

TERIYAKI )
pE FILETE DE saLMoN

¢ 8.990

/
Lomito de res a la parrilla con ajo,

jengibre, sal, pimienta y vegetales
frescos al wok, con cebollin sobre arroz

blanco, con salsa teriyaki y salsa nacion.

¢8.300

TERIYAK]
DE poLLO

¢7.590

-ilete de pollo al curry,
i
arinado con leche de coco
una pizcade chile, ajoy
_vegetales sellados al wok,
.“s‘qbre arroz blanco con un
- “toque de cebollin.
¢6.890

poMBURJ

poLLO sZECHUAN

Pechuga de pollo empanizado en
harina de arroz y ajonjoli, servida
sobre arroz blanco, vegetales mixtos
al wok y salsa szechuan.

¢6.590



Pepino en julianas, algas wakame, limén, pimienta, Deliciosa combinacién de carne de cangrejo, ensalada de algas,
aceite de ajonjoli, polvo togarashiy ajonjoli. trocitos de salmén, aguacate, ajonjoli, mayonesay polvo togarashi.

L

Salmoén, pepino, aguacate Cangrejo, pepino, Atun, salmén fresco,
ajonjoliy queso crema. aguacate y queso crema. cangrejo y camaron.

+
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Con salsa satay de mani. (2 unidades) Con salsa vietnamita con mani. (2 unidades) s



Salmén fresco, camarones al vapor, mezcla dinamita (cangrejo), aguacate, Salmoén fresco, aguacate, queso crema y ajonjoli.
envuelto en salmén fresco, mayonesa de aji amarillo (picante) y cebollin.
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Atun fresco, aguacate, cebollin, furikake, envuelto en atin Salmén fresco, aguacate, cebollin, queso crema, envuelto en
fresco, con topping de alfalfa y mayonesa chipotle (picante). salmén fresco, mezcla dinamita (cangrejo) y furikake.

Atuny salmon fresco, queso crema, envuelto en aguacate, Salmoén fresco, aguacate, queso crema, envuelto
con crujiente de salmén y cebollin. en salmoén fresco, ensalada de algas y masago.



AUTE,NT,COS

pabsreaii = POKE BOWLS

Clasica combinacion de salmén Mezcla perfecta de atun fresco con Magnifico salteado de pollo a la plancha,
fresco, con edamames, zanahoria, especias, acompanado de vegetales, acompanado de vegetales, wakame,
wakame, maiz, mango, aguacate, edamame, wakame, repollo morado, pepino, zanahoria, edamame, maiz,
noriy rabano rojo, sobre una maiz, nori, aguacate y zanahoria, sobre aguacate, cebollin y repollo morado
cama de arroz de sushi, una cama de arroz de sushi aderezado sobre una cama de arroz de sushi,
aderezado con mayonesa de con mayonesa de sriracha (picante) aderezado con salsa de culantroy limén,
jengibre y salsa ponzu. y salsa ponzu. y un toque de mayonesa de jengibre.

¢ 8.900 ¢7.900 ¢ 6.900




w

LA NACION

DE LOS NINOS

poLLO SZECHVAN

Pechuga de pollo M

empanizada con harina 4
de arroz y cubierta de
ajonjoli. Acompanado
con papas fritas y una

brocheta de queso.
Servida con mayonesa de
jengibre.
Incluye bebida.

¢ 6.190

OR NACION

X0

Camarén empanizado
mezcla de cangrejo
dinamita, queso crema
y aguacate por dentro.
platano maduro por
fuera con salsa
teriyakiy ajonjoli. <
Incluye Bebida.” |

\

¢6.190 .\’
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INGREDIENTE
o " ESTRELLA!
NUESTROS ROLLOS

EN\TS:C{I%SSEETﬁgJA OR/GIN ALES

DE SOYA MAMENORI.

TIENE UN SABOR NEUTRAL

QUE PERMITE QUE LOS
R o I I O S INGREDIENTES FRESCOS
SE DESTAQUEN.

SE UTILIZA COMO SUSTITUTO
DEL ALGA NORI.

(Los platos de pescado y salmén pueden contener espinas)

Mamenori - salmén fresco - platano maduro - aguacate Mamenori - camardn y pescado empanizado- aguacate
queso crema - crujiente de zanahoria - topping de salmén fresco gueso crema - cebollin - topping de kani kama - masago -
y aguacate - kani kama - mayonesa de jengibre picante - masago - crispy quinoa - masago crocante de arroz
crispy quinoa - masago crocante de arroz - salsa unagi nacion salsa de naranjay miel - salsa unagi nacion - alioli

¢ 10.200 ¢ 8.600

Mamenori - salmén fresco - atlin - aguacate - queso crema
cebollin - platano maduro - topping de camarén empanizado | ‘ cebollin - salsa acevichada

con aceite de trufa - sriracha - masago - crispy quinoa ... topping de salmon fresco - crujiente de papitas

masago crocante de arroz - salsa unagi nacion - alioli crispy quinoa - masago crocante de arroz - salsa de aji amarillo

¢ 9.850 ¢9.600

Mamenori - camarones al vapor - aguacate




NUESTROS ROLLOS

OPJGINALE ) NUEVOS ESTAN

ENVUELTOS EN HOJA

ROLLOS

_ ENVUELTO EN : ENVUELTO EN
HOJA DE SOYA HOJA DE SOYA

Mamenori - lomito a la plancha - aguacate - Mamenori - pollo a la plancha - aguacate -

queso crema - platano maduro - cebollin - queso crema - chile morrén - cebolla morada

crujiente de papitas - salsa de aji amarillo - marinada - crujiente de papitas - salsa de
alioli - culantro anguila - alioli - salsa de culantro - cebollin

¢ 9.850 ¢ 8.200

,INGKEDIENTE TIENE UN SABOR NEUTRAL

QUE PERMITE QUE LOS
ES TKE LLA! INGREDIENTES FRESCOS
SE DESTAQUEN.
SE UTILIZA COMO SUSTITUTO
DEL ALGA NORI.



. 7- 5oy NACION (gmpg 'ado)

Pescado empanizado - camarén Atun fresco - aguacate - cebollin - furikake - Salmoén fresco - atun fresco - aguacate -
empanizado - aguacate -cebollin - masago - mayonesa de wasabi - envuelto en atin cebollin - chile dulce - salsa chipotle
queso crema - salsa dulce nacion - fresco - alfalfa - salsa chipotle (picante). (picante) por dentro - topping de crujiente
mayonesa nacion con jengibre. ¢ 8.190 de zanahoria - salsa dulce nacion.
¢7.700 ¢ 7.800

Salmoén empanizado - aguacate - Salmén fresco - camarones al vapor - mezcla Camarén empanizado - aguacate -
queso crema - platano maduro frito dinamita (cangrejo) - aguacate - hojuelas de maiz crujiente de zanahoria - queso crema -
salsa chipotle (picante) - crujiente de crocante - envuelto en salmon fresco - salsa dulce salsa chipotle (picante) - mayonesa

zanahoria - salsa dulce nacion. nacion - mayonesa de aji amarillo (picante) - cebollin. nacion con jengibre.
¢ 7.900 ¢7.600 ¢ 6.190

14- AT OMIKO

Salmon fresco -aguacate - cebollin - queso Salmén fresco - aguacate - queso crema - Atan fresco - mezcla dinamita (cangrejo) -

crema - furikake - envuelto en salmén fresco - envuelto en salmoén - topping de ensalada aguacate - queso crema - topping de attin fresco
topping de mezcla dinamita (cangrejo) - salsa de algas - masago. - crujiente de zanahoria - envuelto en aguacate -
de naranjay miel. ¢ 9.990 cebollin - salsa chipotle - salsa dulce nacion.
¢ 10.200 ¢ 9.100

(Los platos de pescado y salmén pueden contener espinas)



16.DINAMITA VIETNAMITA

Camardn empanizado - aguacate - queso Pescado empanizado - bastones de kanikama Pescado empanizado - camarén empanizado -
crema - topping de mezcla dinamita - aguacate - queso crema - cebollin - envuelto cebollin - queso crema - envuelto en aguacate -
(cangrejo) - salsa dulce nacion. en platano frito maduro - topping crocante topping de mezcla nacion y trocitos de salmoén
¢ 7.700 de salmény cebollin - salsa dulce nacion - fresco - masago - salsa de naranjay miel
mayonesa nacion con jengibre. - salsa dulce nacion.
¢7.300 ¢ 8.690

Atun - aguacate - esparragos empanizados - Camaroén y pescado empanizados - mezcla Pescado empanizado - camarén empanizado -
cebollin - envuelto en salmén fresco - _ dinamita (cangrejo) - queso crema - cebollin cangrejo - aguacate - queso crema - topping
mayonesa de sriracha. - envuelto en aguacate - topping de de masago - algas en tiras - mayonesa nacion
¢ 8.200 crujiente de zanahoria - furikake - salsa con jengibre.
dulce nacion - salsa de naranja y miel. ¢ 9.750
¢ 9.290

Camarény pescado empanizados - mezcla Atun - salmon fresco - queso crema - envuelto Salmon fresco - aguacate - cebollin -
dinamita (cangrejo) - queso crema - cebollin - en aguacate - topping de crujiente de salmoéony queso crema - envuelto en masago.
envuelto en aguacate - salsa dulce nacion - cebollin - salsa de naranjay miel. ¢ 8.800
mayonesa nacion con jengibre. ¢ 9.450
¢ 7.990

(Los platos de pescado y salmén pueden contener espinas)



25- FILIPINA

(zrrparliya/o)
Camarén empanizado con coco - Pescado empanizado - camaréon empanizado - Aguacate - cebollin - crujientes fideos de
aguacate - esparrago - queso crema - aguacate - cebollin - queso crema - mayonesa arroz - esparragos tempurizados - pepino -
salsa dulce nacion - salsa chipotle nacion con jengibre - salsa dulce nacion. topping de ajonjoli - salsa chipotle (picante).
(picante). ¢7.290 ¢5.490
¢ 6.990

KOMODO CROCANTE

28-
Pescado empanizado - mezcla dinamita (cangrejo) Atn - cebollin - envuelto Salmén fresco - aguacate - queso crema -
- aguacate - queso crema - envuelto en aguacate en aguacate - salsa chipotle. envuelto en aguacate - topping de ajonjoli.
- topping de salmén crujiente - cebollin - ¢ 6.790 ¢7.350
mayonesa de finas hierbas - salsa dulce nacion.
¢ 6.600

33- GODZILLA

Camaroén empanizado - aguacate - Pescado empanizado - mezcla dinamita (cangrejo) - Atiny salmén - mezcla dinamita (cangrejo) -
queso crema - envuelto en cangrejo aguacate - queso crema - envuelto en salmoén fresco aguacate - queso crema - cebollin - envuelto en
mayonesa sriracha - salsa dulce nacion. - topping de crujiente de zanahoria - furikake - salsa platano frito - topping de crujiente de
¢ 8.790 dulce nacion - salsa de naranja y miel. zanahoria - salsa chipolte - salsa dulce nacion.
¢ 8.990 ¢ 9.900

(Los platos de pescado y salmén pueden contener espinas)



FABULOSOS

SASHIMI COMBINACION T MAKIS
Atun - salmon fresco - cangrejo - camaron.

¢ 13.790
SASHIMI DE SALMON FRESCO TEMAKI DE SALMON

¢ 9.750 Salmén, pepino, aguacate, queso crema, arroz y ajonjoli.

¢ 5.890
SASHIMI DE ATUN FRESCO
¢ 8.690 TEMAKI DE CANGREJO
Cangrejo, pepino, aguacate, queso crema, arroz y ajonjoli.

¢ 5.690

TEMAKI DE CAMARON
Camardn, pepino, aguacate, queso crema, arroz y ajonjoli.
¢ 5.890
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| PIEZA ExQuISITOS

NIGIRI DE ATUN FRESCO NIGIRI DE SALMON FRESCO NIGIRI DE CAMARON
¢ 1.990* ¢ 1.990* ¢ 1.990*

*Por pieza
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PREGUNTAR POR SABORES DISPONIBLES

Masa de arroz
rellena con helado.
(2 unidades)
¢ 3.400

Pan Bao frito relleno de dulce
de leche, acompanado de helado
de vainillay salsa de frutos rojos

¢ 3.990

!. jﬁ . o
: DE QUESO
_ NONDCT:E DE LECHE " \

Servido con helado de vainillay salsa de frutos rojos.

¢4.390

USHI DE BANANO BROWNIE
Sco;v NUTELLA DE CHOCOLATE

Servido con helado Trozos de banano envueltos en nutella con Con caramelo.
de vainilla. arroz tostado alrededor, servido sobre Servido con helado de vainilla.
¢ 3.790 una base de jalea de moras. ¢ 3.790

¢ 4.390






hierbabuena, té verde y albahaca. con hierbas aromaticas frescas.

AMERICANO

¢ 1.490

ESPRESSO

¢ 1.490

CAPPVCCINO

¢ 1.990

LATTE
¢1.990

CLASICAS

BEBIDAS




SEDVUCTORES

% COCTEL

WHISKY

BUCHANAN'S 12 ANOS
Trago ¢ 3.700 Botella ¢ 64.000

BUCHANAN'S 18 ANOS
Trago ¢ 7.800 Botella¢ 99.000

JOHNNIE WALKER
ETIQUETA NEGRA
Trago ¢ 3.900 Botella¢ 68.000

OLD PARR
Trago ¢ 4.100 Botella¢ 68.000

OLD PARR SUPERIOR
Trago ¢ 5.900 Botella¢ 80.000

ES - ¢ 3.990
v

Limon, fresa,
y maracuya.
¢ 3.990

SANGRIA

Copa ¢ 3.700

Jarra ¢ 8.750

SAKERINA

¢ 3.990

(UBA LIBRE

TROPICAL
ENERGY

¢ 5.200

TROPICAL

¢4.600

MARGARITAS

TINTAY DE MANGO

Media jarra ¢ 5.990

Sake, limon y azucar.

MOJITO

SAKERINA CRANBERRY

Sake, cranberry, limén y azucar.
¢ 3.990

N
COCTEL NACIO
(ON VODKA FROZEN

Pifa, naranja, albahaca'y
vodka frozen.
¢ 3.990

MOSHISO NACION

Sake, limon, aztcar, jengibre,
y hierbabuena.
¢ 3.990

¢ 3.990

MOSCOW MULE

¢ 5.200

w

INTENSOS

LICORES

VODKA

SMIRNOFF
Trago ¢ 1.650 Botella¢ 16.500

GREY GOOSE
Trago ¢ 3.900 Botella¢ 72.000

RON

FLOR DE CANA 7 ANOS
Trago ¢ 2.500 Botella¢ 30.000

FLOR DE CANA 12 ANOS
Trago ¢ 3.800 Botella¢ 35.000

BACARDI CARTA BLANCA
Trago ¢ 2.590

G/INEBRA

TANQUERAY
Trago ¢ 2.400 Botella¢ 28.500

BOMBAY SAPHIRE
Trago ¢ 3.000 Botella¢ 32.000

TEQUILA

DON JULIO REPOSADO
Trago ¢ 5.100 Botella¢ 84.000

PATRON
Trago ¢ 4.800 Botella¢ 80.000



Heineken
¢ 2.950

pilse®

¢ 2.200

TINTO
Copa¢ 4.790
Botella ¢ 21.000

BLANCO
Copa ¢ 4.790
Botella ¢ 21.000

w

INFALTABLES

CERVEZAS

M

Cerveza Modelo
¢ 2.690

BAVARIA

ASIATICAS
¢ 3.600

SUGESTIVOS

VINOS

TINTO Copa ¢ 5.900
Copa ¢ 5.790 Botella ¢ 32.000
Botella ¢ 26.000

BLANCO Copa ¢ 4.200

Copa ¢ 5.790 Botella ¢ 16.900
Botella ¢ 26.000



VEGETARIANO

Spring Roll de Vegetales,

| Postre del dia y Bebida*
£7.300

Platano Tempura,
Rollo Komodo,
Postre del dia y Bebida*
:8.800

Platano Tempora,
Rollo Soy Nacion,
Postre del dia y Bebida*
3.200

3 Gyozas,
Rollo La Gran Moralla,
Postre del dia y Bebida*
£3.330

~2-°\Isa De BNTRADA
-+« + ENTRADA. PLATO FUERTE, POSTRE Y BEBIDA - - -

Arroz Nasi Goreng de Vegetales,

3 Gyozos,
Wrap de Pollo Thai,
Postre del dia y Bebida*
£8.500

Spring Roll de Vegetales,
Rollo Amor Disco,

Postre del dia y Bebida* w“ t
I
g —
o e \Z,
3 Gyozas, <¢ :
Ensalada Nacion,

Postre del dio y Bebi
¢3.600

Spring Roll de VVegetales,
Poke Bowl de Salmon,
Postre del dia y Bebida*
£9.930

*Goseosa MW o fuzetea
Este mend aplica de Lones a Viernes de 12md a 3pm, excepto dias feriados.
Precios con impuesto de venta y cargo del 10% por servicio inclvido.



Variedad asiatica de naranja
amarga, (originalmente significa
varias generaciones).

El donburi es un plato tipico de
Japén. Consiste en un cuenco que
contiene pescado, carne, vegetales
u otros ingredientes cocinados
juntos y servidos sobre arroz.

Es un condimento a base de algas,
pescados, huevos o vegetales secos
y deshidratados, en finas

y pequeiias hebras. Se usa para
condimentar todo tipo de sopas

y platos tipicos japoneses.

Tiene distintos sabores siendo
considerado muy sabroso y
nutritivo.

“Envuelto en”. Tipo de empanada
muy popular en Asia.

Es la comida mas servida durante
el afio nuevo chino; simboliza
buena fortuna.

Salsa para mojar,
tipica de la cocina china
y vietnamita.

“iSalud!” Se utiliza al realizar un
brindis. Significa “copa vacia”.

Palitos de cangrejo.

Mezclado.

Es una estera enrollable de bambu

y algodén usado en la preparacién
de alimentos. Son comtinmente
usados para hacer una clase de sushi
enrollado.

Hoja de soya, también conocida
como mame-nori-san,

son envoltorios finos que se utilizan
como sustituto del nori en el sushi.

Un mandarin era un burdcrata de la
China Imperial, Vietham y Corea.
El término mandarin también es
utilizado para hacer referencia al
chino mandarin; el dialecto del
idioma chino hablado en la zona
norte de China.

Fue el maximo dirigente del Partido
Comunista de Chinay de la Republica
Popular China.

GLOSARIO

Es un caviar de Islandia, pero de uso
cotidiano en la gastronomia de
Japén.

Masago es la hueva del pez “capelin”,
utilizada popularmente para los
platos de sushi y sashimi por el color
brillante y el suave sabor de los
huevos diminutos.

Es un condimento esencial en la
comida japonesa, con un sabor
levemente duice.

Es una clase de vino de arroz
similar al sake.

Es una pasta aromatizante fermentada,
hecha con semillas de soja y/o

cereales y sal marina. Durante siglos
fue considerado un alimento

curativo en Chinay Japén.

Es un pastel de arroz japonés,

hecho de mochigome, un pequeiio
grano japonés de arroz glutinoso.

El arroz se machaca hasta convertirlo
en una pastay se moldea con la
forma deseada.

Condimento derivado del
pescado fermentado.

Es un plato de arroz tipico de cocina
de Indonesia y cocina de Malasia.
Es una version del arroz frito,

que es lo que significa en los
idiomas indonesio y malayo.

Palabra japonesa para referirse a
variedades comestibles de algas.

Mariscos.

Dulce o suave zumo de varios citricos
como daidai, el sudachi, el kabosu
oel limén.

Palabra japonesa que significa
bebida alcohdlica preparada de una
infusion hecha a partir de arroz.

Es un plato japonés que consiste
principalmente en mariscos o
pescado crudos, cortados finamente,
aunque no tanto como un carpaccio.

iGAMANS:

' WWwW””M

Es el nombre genérico empleado
para denominar a una salsa
picante procedente del sureste
de Asia, sunombre proviene de
la ciudad ubicada en Si Racha.

(Que puede denominarse
salteado agitado, salteado
removido o salteado en wok).
Es una expresion inglesa que
se emplea para denominar a
cualquiera de las dos técnicas
de la cocina china.

Es una provincia del suroeste de
la Republica Popular China.

Forma de cocinar el pescado
olacarne en Japon.

Preparacion culinaria tipica de la
cocina japonesa que consiste en
rebozar un alimento con una fina
masa de harina y después freirlo
en aceite.

Es una composicion de dos
palabras, por un lado “teri”,
que hace referencia al brillo
que aporta la salsa,

y “yaki” que se refiere al asado
como método de coccion.

Es un condimento picante muy
tipico de la cocina japonesa que
consiste en una mezcla de
especias (siete ingredientes).

Es conocida también como
nanami togarashi fuera de Japén.

En Japén, la palabra “meshi”
significa comiday arroz cocido,
y al juntar el prefijo “yaki”
(freir o cocinar) se obtiene la
palabra “yakimeshi”.

Verduras o vegetales.

Variedad de limén en Japon.

Sistema filoséfico budista que
tuvo su origen en Chinaen el
siglo VI; se caracteriza por
potenciar la meditacién
metafisica utilizando
técnicas légicas especiales.
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